Zusatzlich bestelle ich :
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Fiir Sie kiichenfertig zubereitet!

Schlemmerfilet 100g 2,99 €

vom Schwein, gefiillt mit Gemusefarce und mit Schinken umhullt

Schweinefilet pro Person 11,50 €

in feiner Cognacsof3e (Aluminiumschale)

40 Minuten bei 160° Grad in den Backofen

Filetpfannchen V%TIP proPerson 11,50 €

mit Rahmsofe (Aluminiumschale) Ciste,

40 Minuten bei 160° Grad in den Backofen

Cordon Bleu 100g 1,65 €

vom Schweineriicken mit Schinken und Kase gefiillt

Adventszopf 100g 1,08 €
~ Bléatterteig gefillt mit Mett und Apfeln

Adventsbraten 100g 1,47 €

saftiges Kammstiick gefiillt mit Apfeln aromatisch mit Majoran gewiirzt

Schweizer Braten 100g 1,47 €
saftiges Kammsttick gefillt mit Schinken und Kase -
Krauterbraten 100g 1,47 €

saftiges Kammstiick gefiillt mit gewlrztem Hackfleisch mit Krdutern ummantelt

Putenbrust 1009 PRVAS
gefiillt mit Brat und Brokkoli

Putenroulade 1009 PAVAS
gefiillt mit Brokkoli, Kdse und Mandeln

Kalbsnierenbraten 100g 2,53 €

gefillt mit Kalbsnieren

Bestellmenge

Kalbsschnitzel mager und zart 1009

Kalbshaxe saftig 1009

Kalbsfilet das besondere Stiick zu Fest 1009
Rinderhuftsteaks 100g

super zart und schnell zubereitet

Rinderbraten mit Burgundersof3e proPerson 10,50 €
70 Minuten bei 160° Grad garen

Rinderroulade in dunkler Sol3e proPerson 10,60 €
(Aluminiumschale) 70 Minuten bei 160° Grad garen

Rumpsteak zart, ideal zum kurz braten 1009 3,57 €
Rinderfilet zart und edel Eine 100g 5,60 €
ideal zum kurz braten D""'kateSSQ

Lammkeule ohne Knochen 100g 2,84€@
Lammkotelett 100g 2,64€@
Auf Wunsch fertig gewdirzt

Fondue -Fleisch

Filetstlicke von der Pute 1009

Filetstiicke vom Kalb 100g

Filetstlicke vom Schwein 1009

Filetstiicke vom Rind 1009

Kartoffel - Gratin pro Person

Kartoffel - Gratin mit Schinken pro Person
(Aluminiumschale)

Lachs mit feiner WeincremesoRRe pro Person

(Aluminiumschale) 25 Minuten bei 160° Grad garen




